
UN’ESPERIENZA DI GUSTO E TRADIZIONE IN GIRO PER L’ITALIA

ANTIPASTI

PRIMI PIATTI Pasta and risotto

Starters

OSTERIA ITALIANA

TARTARE DI VITELLO CONDITA, CON CREMA DI BUFALA AL TARTUFO   11.12  VALLE D’AOSTA

CANEDERLI DI RISO CON SPECK, UOVO, ERBA CIPOLLINA 
E FORMAGGIO   1.8.11.12 TRENTINO ALTO ADIGE

GNOCCO FRITTO AL PARMIGIANO E PROSCIUTTO CRUDO  1.11.12 EMILIA

ARROSTICINI DI MANZO O PECORA   ABRUZZO

FORMAGGIO FRITTO IN PASTELLA  1.11 FRIULI VENEZIA GIULIA

ZUPPA DI COZZE AL POMODORO, ZAFFERANO E CROSTINI DI PANE  1.10.12   MARCHE

INSALATA DI POLPO E PATATE  10.12  CALABRIA

ZUPPETTA DI PESCE E CROSTACEI   5.7.9.10.12  MOLISE

PACCHERO ALLA CARBONARA   1.8.11.12  LAZIO

RISOTTO ALLA MILANESE    11.12  LOMBARDIA

TAGLIOLINO AL TARTUFO NERO   1.8.11 UMBRIA

ORECCHIETTE CON CIME DI RAPA E SALSICCIA LEGGERMENTE PICCANTI  1.8.9.12 PUGLIA

TAGLIOLINO CON COZZE E POMODORINI DATTERINI   1.8.10.12  CAMPANIA

TAGLIOLINO CON VONGOLE E BOTTARGA   1.8.9.10.12  SARDEGNA

TONNARELLI AL SUGO DI GRANSEOLA   1.5.8.12 VENETO

ORECCHIETTE CON CREMA DI ZUCCHINE E GAMBERI   1.5.8.12 BASILICATA

Paccheri alla Carbonara

Milanese Risotto

Tagliolino with Black Truffle

Orecchiette with Turnip Greens and Slightly Spicy Sausage

Tagliolini with nussels and cherry tomatoes

Tagliolini with clams and bottarga

Tonnarelli with crab sauce

Orecchiette with Zucchini Cream and Shrimp

Seasoned Veal Tartare and buffala mozzarella cream  with truffle 

Rice Dumplings with speck, egg, chives, and cheese

Fried Parmesan dumpling with cured ham

Beef or lamb skewers

Fried cheese in batter

Mussel soup with tomato, saffron, and croutons

Octopus and potato salad

Fish and shellfish soup
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1 . GLUTINE
2 . NOCI
3 . MOSTARDA
4 . SESAMO
5 .  CROSTACEI

6 . ARACHIDI
7 . SEDANO
8 . UOVA
9 . PESCE
10 . MOLLUSCHI

11 . LATTICINI
12 . SOLFITI
13 . LUPINI
14 . SOYA

Osteria1980 è Anche su

FUNGHI DI CARNE ARROSTO CON AGLIO E PREZZEMOLO

PATATE ARROSTO

INSALATA MISTA

CONTORNI Sides

SECONDI PIATTI Main Course
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King trumpet mushrooms with garlic and parlsey

Roast potatoes

Mixed salad

TAGLIATA DI MANZO CON RUCOLA, SCAGLIE DI PARMIGIANO 
E POMODORINI   11.12  TOSCANA

BRASATO AL BAROLO  7.12 PIEMONTE

BACCALA IN AGRODOLCE CON PATATE, POMODORO E CIPOLLA  9.12 LIGURIA

FRITTURA DI CALAMARI  1.10 SICILIA

Sliced beef with rocket, parmesan shavings, and cherry tomatoes

Barolo-braised beef

Sweet and sour cod with potatoes, tomato and onion

Fried calamari
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